
OEUFS DURS

OU SALADE DE CONCOMBRES

HACHÉ DE PORC AU JUS DE ROTI
OU FILET DE POISSON BLANC

SAUCE ARMORICAINE

OU SAUTÉ DE PORC AUX ÉPICES

MELANGE DE HARICOTS

ET BRUNOISE DE LÉGUMES

FROMAGE FRAIS SUCRÉ

FRUITS

TARTE AUX LEGUMES BIO

OU FEUILLETÉ AU FROMAGE

MERGUEZ
OU PANES DE BLE EPINARDS ET

FROMAGE

POMMES DE TERRE SAUTÉES AUX
LÉGUMES

FROMAGE

FRUITS

SALADE DE POIVRONS AUX
TOMATES CERISE
OU SALADE VERTE

SAUTÉ DE DINDE À LA CRÊME DE
MOUTARDE

OU TOMATES FARÇIES AUX
LÉGUMES

RIZ SAFRANÉ

FROMAGE

LIEGEOIS VANILLE OU CHOCOLAT
OU FRUITS

SALADE VERTE

OU POMELOS
OU FILET DE MAQUEREAUX

FILET DE COLIN D'ALASKA PERSILLÉ

OU PILON DE POULET GRILLÉ

POÊLLÉE PROVENÇALE

ET DUO DE JEUNES CAROTTES

YAOURT BRASSÉ

FRUITS

LUNDI 07/09 MARDI 08/09 JEUDI 10/09 VENDREDI 11/09

DEJEUNER - SEMAINE 37 / 
2026

SOUS RÉSERVE DE MODIFICATION EN FONCTION DES LIVRAISONSRESTAURATION

Bio

Local Végétarien Fait Maison

Menu conseillé

Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part


